
ASSAGGI, SANDWICH, INSALATE E CONTORNI

Bites, Sandwiches, Salads and Sides

Focaccia, Pomodorini Datterini, Origano di Montagna
Focaccia with “Datterini“ Cherry Tomatoes, Oregano

(4 pezzi – 4 pieces)

12 €

Pane, Burro, Acciughe
Bread, Butter, Anchovies

(6 pezzi – 6 pieces)

18 €

Club Sandwich ”Aprea”
“Aprea” Club Sandwich

26 €

Club Sandwich di Fassona, Soffice al Dragoncello
Fassona Beef Club Sandwich, Soft Tarragon

28 €

Cuore di Bue, Bufala Campana, Basilico

Oxheart Tomato, Buffalo Mozzarella, Basil
21 €

Cuori di Lattuga, Grana Padano Riserva, 

Pancetta Croccante
Lettuce, Grana Padano Riserva Cheese, Crispy Bacon

23 €

(con Gamberi o Pollo 29 € - with Prawns or Chicken 29 €)

Insalata Mista di Stagione
Mixed Seasonal Salad

Piccola 8 € / Grande 14 €  - Small 8 € / Medium 14 €

Fagiolini al Pomodoro
Green Beans and Tomato

12 €

Zucchine all’Escapece
Courgettes “Escapece“ Style

12 €



PIATTI DI P O R T A T A
Main Courses

Polpo Scottato, Peperone, Patata viola, Sedano Croccante
Seared Octopus, Pepper, Purple Potato, Crispy Celery

25 €

Uovo di Selva alla Amatriciana
“Selva“ Egg, Amatriciana style

 23 €

Vitello Tonnato, Cucunci, Limone, Levistico    
Veal, Tuna sauce, Caper Berries, Lemon, Lovage

26 €

Mezzo Pacchero “Mancini“, Pomodoro del Piennolo “Casa Marrazzo“, Ricotta di Bufala
“Mancini“ Mezzo Pacchero Pasta, “Casa Marrazzo“ Piennolo Tomato, Buffalo Ricotta Cheese

 20 €

Spaghetti “Selezione Gentile“, Vongole Veraci, Basilico, Aglio Nero 
“Selezione Gentile“ Spaghetti Pasta, Clams, Basil, Black Garlic

26 € 

Gnocchetti di Patata alla Diavola, Ragù di Seppia, Pesto di Crescione 
Gnocchi Pasta Diavola Style, Cuttlefish Ragout, Watercress Pesto

24 €

Controfiletto di Razza Piemontese, Carciofi, Salsa al Pepe Verde
Piedmontese Beef Sirloin, Artichokes, Green Pepper Sauce

38 €

Branzino Scottato, Lattuga, Olive, Guazzetto di Cozze al Prezzemolo
Seared Sea Bass, Lettuce, Olives, Mussels in Parsley Broth 

36 €

Pollo Glassato, Morbido di Patata, Salsa Piccante 
Glazed Chicken, Soft Potatoes, Spicy Sauce

33 €

DALLA NOSTRA DOLCE VETRINA

Our sweet corner

Dolci Monoporzione 10 €  

Dolci Mezza porzione 6 €

(Dessert / Half Portion Dessert)

Piccola pasticceria  (1/4/8/10 pezzi)

Small Pastries Selection (1/4/8/10 Pieces)

2,20/7,50/15,50/18,50 €



FORMULE CENA / DINNER FORMULAS

Antipasto, primo & dessert 
 Starter, first course & dessert

€54

Antipasto, secondo & dessert
Starter, second course & dessert

€ 62

Antipasto, primo, secondo & dessert 
Starter, first course, second course & dessert

€ 85

COPERTO / COVER CHARGE

5 €

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale in servizio di 
eventuali allergie o intolleranze, in quanto non garantiamo 

l’assenza di contaminazione crociata degli allergeni. Nel caso 
desideraste consultare il libro degli allergeni, non esitate a 
chiederlo al nostro personale di sala. Alcune materie prime 

possono essere surgelate all’origine o congelate in loco in base 
alla disponibilità del mercato. Alcune materie prime, all’origine 
vengono trattate con abbattimento ad azoto per garantirne la 

miglior qualità. Prezzi espressi in Euro, Iva e servizio inclusi.

Please notify us in advance of your specific dietary requirements 
to ensure we are able to provide accurate information and advice 
on the ingredients and allergens in our dish. In case you will need 

to brows the allergen’s book , please do not hesitate to ask a 
member of our staff. Some raw materials, at their origin, are 

treated with nitrogen blast chilling to ensure maximum quality; 
alternatively, they may be deep-frozen or frozen on site, 

depending on market availability.
Prices are all in Euro and are inclusive of VAT and service charge.

charge.

Piatti Signature / Signature Dishes

Senza Glutine / Gluten free

Senza Lattosio / Lactose free

Vegetariano / Vegetarian

Vegano / Vegan
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